Burger Buddy a Ma Maison

Predpokladejte, ze je par okamzikl pted vasi promoci na vysoké skole. Vy a vasi spoluzéci jste
se rozhodli podnikat. Skupina se shodla na restaura¢nim odvétvi, ale vase dosavadni diskuse se
toCily sem a tam mezi dvéma riznymi koncepty stravovani: Burger Buddy a Ma Maison.

Burger Buddy by fungoval v blizkosti kampusu, aby slouzil studentskému trhu. Burger Buddy
by byl hamburgerovy podnik s tématikou 50. let minulé€ho stoleti, ktery by kladl diiraz na velké
porce a ptijatelné ceny.

Ma Maison je alternativni koncept. Jeden z vaSich partner navstévoval kuchatskou skolu a
navrhl mySlenku malé, luxusni francouzské restaurace. Jidelni listek by nemél pevné stanovené
polozky, ale denn¢ by se ménil. Ma Maison by se prezentovala jako butikova restaurace
poskytujici vynikajici sluzby zékazniklim a jedine¢nou nabidku.

Pracujte ve skupinach a odpovézte na nasledujici otazky a nasledujici problémy:

1. Popiste strategii firmy na urovni podniku: Proc ji povazujete za nakladového lidra
nebo diferenciatora?
2. Jaka je zékladni strategie pro jednotlivé koncepty restauraci?

3. Jak by se liSil charakter prace v obou restauracich?



